MENU DEGUSTACION

Memorias de wna perfiuneria

Disponible en horario de cenas de martes a sabado

Coctel de bienvenida
Agua de Diana

APERITIVOS

Anthua (1,4,6,14)

Ostra escabechada en 'garum’ casero, velo de melon y daditos de hinojo encurtido.

Tesserae de la Huerta

Dado de salmorejo transparente de tomate valenciano, con quisquilla de Santa Pola
y aceite de albahaca.

ENTRANTES PRINCIPALES

Velo de Verano y Salazon 0219 Ritual de sal y humo ">
Finisimos hilos de pepino y melocoton, Lomo de Rape, curado en sal de
alinados con agraz y miel, y terminados naranjo, cocinado y ahumado al

con unas tiras de mojama. momento en horno Josper, sobre pilpil
Tierra Perfumada @ de almendra y encurtidos dulces.
. ~ A 23
Crema ligera de chufa tostada, huevo a Anforas 7
baja temperatura, setas de temporada Canelon de cordero guisado con datil,
salteadas y 'polvo’ de almendra pifiones y comino, servido sobre una
Marcona. base de yogur especiado frio.
Al
PRE-POSTRE
Agua de Pompella

POSTRES

Elixir eterno @

Esfera crujiente de chocolate y miel, rellena de un corazon de crema de ricotta con
miel, agua de rosas y jazml'n, acompaﬁada de sorbete de uva moscatel y pétalos de
rosa cristalizados.

Petit fours ¥

Trufa de higo y anis - Gelatina de flor de malva - Nube de azafran y miel.

Servicio de pan

65¢ 100¢

(Rebida no incluida) (Con maridaje)






