
M E N Ú  C O M I D A
C U I N A  O B E R T A

Notas Mediterráneas
Del 9 al 19 de abril

A P E R I T I V O S
OSTRACHELADA

TACO DE SARDINA DE BOTA, AGUACATE, 
NARANJA Y ALGA

GYOZA DE TITAINA CON SALSA PONZU DE 
CÍTRICOS VALENCIANOS

E N T R A N T E S
MILHOJAS DE ALCACHOFAS Y SETAS CON 

VELO IBÉRICO

CALAMAR DE PLAYA RELLENO DE 
SOBRASADA MARINA, TINTA DE CALAMAR 

Y TENTÁCULOS CRUJIENTES

P R I N C I P A L E S
ARROZ MELOSO DE SEPIA, HINOJO, 

MOUSSE DE CRUSTÁCEOS Y GUISANTES 
TIERNOS 

PRESA IBÉRICA CON PURÉ DE BONIATO 
ASADO, ESPÁRRAGOS TRIGUEROS AL 

JOSPER Y JUGO DE VINO TINTO

P R E - P O S T R E
SORBETE DE LIMÓN Y MENTA

P O S T R E
MI-CUIT DE NÍSPERO, HELADO DE QUESO 

DE CABRA, CRUMBLE DE NUECES Y 
CRUJIENTE DE CHOCOLATE

PAN Y CAFÉ
*BEBIDA NO INCLUIDA
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